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WINES AVAILABLE IN 125,  175,  500 & 750ML.  WE SERVE SPIRITS IN 25  & 50ML.  SERVE

 M E A T
  F I R E
T A C O
   E V E N T S

SOHO sohoreservations@temp errestaurant.com

CIT Y sohoreservations@temp errestaurant.com

COVENT GARDEN cgreservations@temp errestaurant.com



 

P R I V A T E  H I R E

C I T Y

R e s t a u r a n t :  2 0 0 / 3 0 0

P r i v a t e  L o u n g e : 6 0  ( d i n i n g / s t a n d i n g )

D i n i n g  B a r :  3 4  ( d i n i n g )

O u t s i d e :   3 0 / 4 0  ( s e a t e d / s t a n d i n g )

V i b e :  g r a n d  i n d u s t r i a l  d i n i n g  r o o m  w i t h  m e z z a n i n e  & 

i n t i m a t e  b o o t h s

F o o d  &  d r i n k s :  t a c o s ,  b i g  c u t s  o f  m e a t ,  g i n ,  c o c k t a i l s ,  w i n e ,  b e e r

M u s i c :  8 0 ’ s  c l a s s i c s ,  p o w e r  b a l l a d s ,  9 0 ’ s  h i p  h o p

B e s p o k e  o p t i o n s :  b u t c h e r y ,  g i n  &  c o c k t a i l  m a s t e r c l a s s e s

c i t y r e s e r v a t i o n s @ t e m p e r r e s t a u r a n t . c o m

S O H O

R e s t a u r a n t :  1 8 7

P r i v a t e  L o u n g e :  4 2  ( s t a n d i n g )

D i n i n g  B a r :  3 7  ( d i n i n g )

V i b e :  c l a s s i c  s o h o  b a s e m e n t ,  b i g  o n  t h e a t r e  &  f u n

Fo o d & drinks:  tacos,  carnitas,  big  cuts  of  meat,  mezcal ,  co cktai ls ,  wine,b eer

M u s i c :  9 0 ’ s  h i p - h o p ,  8 0 ’ s  c l a s s i c s ,  e l e c t r o

B e s p o k e  o p t i o n s :  b u t c h e r y  &  c o c k t a i l  m a s t e r c l a s s e s

s o h o r e s e r v a t i o n s @ t e m p e r r e s t a u r a n t . c o m

C O V E N T  G A R D E N

R e s t a u r a n t :  1 0 0

P r i v a t e  L o u n g e :  4 0  ( d i n i n g / s t a n d i n g )

D i n i n g  B a r :  3 0  ( d i n i n g )

O u t s i d e :  2 5

V i b e :  o p e n  w o o d  o v e n  k i t c h e n ,  b i g  o n  t h e a t r e  &  f u n

F o o d  &  d r i n k s :  t a c o s ,  w o o d  f i r e d  m e a t  &  f i s h ,  w i n e s

M u s i c :  O l d  s c h o o l  h i p - h i p ,  f u n k ,  s o u l  a n d  I t a l i a n  c l a s s i c s

B e s p o k e  o p t i o n s :  b u t c h e r y   m a s t e r c l a s s e s 

c g r e s e r v a t i o n s @ t e m p e r r e s t a u r a n t . c o m

WINES AVAILABLE IN 125,  175,  500 & 750ML.  WE SERVE SPIRITS IN 25  & 50ML.  SERVE



H A P P Y  H O U R  A T  T E M P E R  C I T Y                                                                                                                                             
                                                                 M O N - F R I ,  3 P M  -  7 . 3 0 P M

G I N
2 5 m l  h o u s e  G & T    4 . 5

B E E R
T e m p e r  L a g e r    3

P R O S E C C O
1 2 5 m l    4
b o t t l e    2 3

H O U S E  W H I T E  &  R E D
1 7 5 m l    5
b o t t l e    2 0

S P R I N G  /  S U M M E R
S P R I T Z    10

M E R R Y  B E R R Y
Beefeater  gin,  Three Spirit  Livener
raspb erry  puree,  c i trus  & prosecco

C U B A N  C A S T R O
Rum, mint,  l ime & prosecco

T H E  C A P R I S E  R O S E
Lanique rose  l iqueur,  Beefeater  gin

citrus  & cucumb er-watermelon tonic



50ML SERVE

V O D K A

W Y B O R O W A    6

B L A C K  C O W  M I L K    8

C R Y S T A L  H E A D    1 1

R U M

H A V A N A  C L U B  3 Y R S    6

H A V A N A  C L U B  A N E J O    6 . 5

`

J A P A N E S E  W H I S K E Y

T H E  Y A M A Z A K I    1 5

H I B I K I  J A P A N E S E  H A R M O N Y    1 7 ’

A M E R I C A N  W H I S K E Y

B U F F A L O  T R A C E    6

W I L D  T U R K E Y  S T R A I G H T  R Y E    8 . 5

M I C H T E R ’ S  U S  N 1  S M A L L  B A T C H  R Y E    1 4

S C O T C H  W H I S K Y

P I G S  N O S E    6

C H I V A S  R E G A L  1 2 Y R S     9

S P R I N G B A N K  1 0 Y R S    1 3

B R U I C H L A D D I C H ,  T H E  C L A S S I C  L A D D I E    1 3

C R A G G A N M O R E    1 4

B R U I C H L A D D I C H ,  P O R T  C H A R L O T T E  1 0 Y R S    1 5

G L E N F A R C L A S  1 5 Y R S    1 7

O B A N  1 4 Y R S    1 7

O T H E R  S P I R I T S

C L A S S I C  C O C K T A I L S

C O S M O P O L I T A N    10

citrus  vo dka,  tr iple  sec,  l ime,  cranb erry

N E G R O N I    10

gin,  campari ,  sweet  vermouth

F R E N C H  7 5    10

gin,  lemon,  champagne

M A R G A R I T A    10

tequila,  tr iple  sec,  l ime

M A N H A T T A N    10

whiskey or  b ourb on,  sweet  vermouth,  marasquino

S O U R S    10

amaretto,  pisco,  raspb erry  or  whiskey

C A I P I R I N H A    10

cachaca,  l ime,  sugar

D A I Q U I R I    10

white  rum, l ime,  sugar

M A R T I N I    12

vo dka or  gin,  wet,  dry  or  p erfect ,  lemon or  ol ive

M O J I T O    10
white  rum, l ime,  sugar,  mint

T E M P E R  C O C K T A I L  S H O O T E R S
c h o o s e  o n e

M O M M A ’ S  M A R G A R I T A ,  O N  T H E  N O S E  O R  S A G E  A D V I C E

4  s h o o t e r s     9
8  s h o o t e r s     1 6
1 2  s h o o t e r s    2 2

T E M P E R  C O C K T A I L  F L I G H T    8

M O M M A ’ S  M A R G A R I T A
temp er’s  black lava  salt  r im,  twist  on a  tommy ’s

O N  T H E  N O S E
gin,  blackb erry,  fennel  and

black p epp er syrup,  mezcal ,  lemon

S A G E  A D V I C E
pisco,  mezcal ,  chartreuse,  sage,  pinneaple,  l ime



B E E R S ,  C I D E R  &  M O R E  D R I N K S

B E E R  &  C I D E R

T E M P E R  L A G E R  4 . 7 %    4 . 7 5

U N I T Y  L A G E R  4 . 5 %    4 . 7 5

B I G  D R O P  L A G E R  0 . 5 %    5

H A W K E S  C I D E R  4 . 5 %    5 . 5

H A R B O U R  D A Y M E R  E X T R A  P A L E  A L E  3 . 8 %    5 . 5

H A R B O U R  E L L E N S B U R G  S E S S I O N  I P A  4 . 3 %    5 . 9 5

S I R E N  S O U N D W A V E  I P A  5 . 6 %    5 . 9 5

S I X  D E G R E E S  N O R T H  C H O P P E R  S T O U T  4 . 1 %    5 . 9 5

S O F T  D R I N K S  /  M I X E R S

C O C A - C O L A  &  D I E T  C O K E    2 . 5

F E V E R - T R E E    2 . 5

S p r i n g  s o d a ,  l e m o n a d e ,  g i n g e r  a l e

D O U B L E  D U T C H    2 . 5

I n d i a n  &   s k i n n y  t o n i c ,   g i n g e r  b e e r
P o m e g r a n a t e - b a s i l  t o n i c
&  C u c u m b e r - w a t e r m e l o n  t o n i c

N O N - A L C O H O L I C

E A R L  G R E Y  &  R A S P B E R R Y  C O O L E R    4 . 5

A P P L E  &  G R A P E F R U I T  S P R I T Z    3 . 5

E N E R G I S E R    7
l ivener,  pineapple  & fennel-p epp er syrup

L I G H T E N I N G    7
nightcap,  l ime juice  & ginger  ale

J U I C E    2 . 8  S O L O  /  2 . 5  M I X E R

a p p l e ,  c r a n b e r r y ,  o r a n g e ,  p i n e a p p l e
p i n k  g r a p e f r u i t ,  t o m a t o

T E M P E R  C O C K T A I L S 

L Y C H I L L I  M A R G A R I T A    1 0
Olmeca tequila,  lychee juice  drop of  tabasco

M E Z C A L  N E G R O N I    1 0
Mezcal ,  Antica  Formula,  Campari ,  grapefruit  bitters

C A U G H T  I N  T H E  R A I N    1 0
dark rum, pineapple  juice  co conut  water  & citrus

P I N E A P P L E  N E G R O N I    1 0
Tequila,  Mancino Amaranto pineapple  Campari

C H E A P S I D E  D A T E    1 2
Rose water  gin,  Campari  pink grapefruit

O N  T H E  N O S E    1 0
Gin,  blackberry,  fennel  & black pepper mezcal  spray

S E X  &  V I O L E T S    1 0
Vodka,  beetroot,  v iolet ,  lemon

E L  G R A N  H U M O    1 0
Pineapple-habenero mezcal ,  white  rum & Kamm & Sons

G O O D N I G H T  N E W  Y O R K    1 2
Wild Turkey,  bitters,  aniseed mezcal  on the s ide

M O M M A ’ S  M A R G A R I T A    1 0
temper’s  smoky twist  on a  c lassic

T E M P E R  M A R Y    1 0
Vodka,  Worcestershire  sauce,  mustard horseradish,  Tabasco

S A G E  A D V I C E    1 0
Pisco,  mezcal ,  Chartreuse sage & pineapple



G & T  -  M A R T I N I

50MIL SERVE

G I N : M I N E R A L  -  G & T  -  M A R T I N I 

P L Y M O U T H  4 1 . 2 %    9 . 5  /  1 0
l e m o n ,  j u n i p e r

C H I L G R O V E  4 4 %    1 0 . 5  /  1 1
m i n t

H E N D R I C K S  4 1 . 4 %    1 1  /  1 2
c u c u m b e r ,  e l d e r f l o w e r

H E P P L E  4 5 %    1 1  /  1 2
t i l i a ,  l e m o n ,  b l a c k  m u l b e r r y

N A P U E  4 6 . 3 %    1 1 . 5  /  1 3
r y e ,  m e a d o w s w e e t

S I L E N T  P O O L  4 3 %    1 2  /  1 3
k a f i r  l i m e ,  b e r g a m o t

S I P S M I T H  V . J . O . P .  5 7 . 7 %    1 3  /  1 4
j u n i p e r ,  j u n i p e r ,  j u n i p e r

G I N : S W E E T  -  G & T  -  M A R T I N I 

X O R I G U E R  3 8 %    9  /  1 0
l e m o n ,  j u n i p e r

H A Y M A N S  O L D  T O M  4 0 %    9  /  1 0
o r a n g e ,  c o r i a n d e r

A B E L F O R T H ’ S  B A T H T U B  G I N  4 2 . 4 %    1 0 . 5  /  1 1
o r a n g e ,  c a r d a m o m

J I N D E A  4 0 %    1 1  /  1 2
d a r j e e l i n g ,  g i n g e r

P O T H E C A R Y  4 5 %    1 6 . 5  /  1 8
t i l i a ,  l e m o n ,  b l a c k  m u l b e r r y

F O U R  P I L L A R S  B L O O D Y  S H I R A Z  4 0 %    1 4  /  1 6
s h i r a z  g r a p e s

W I N E  B Y  T H E  G L A S S  /  B O T T L E

S P A R K L I N G    1 2 5  /  7 5 0 

P r o s e c c o  S p u m a n t e  B r u t ,  O r g a n i c ,  F i d o r a ,  V e n e t o ,  I t a l y    8 . 5  /  4 5

C a v a  R e s e r v a  B r u t  N a t u r e  O r g a n i c ,  C a n  D e s c r e g u t ,  C a t a l u n y a ,  S p a i n  2 0 1 6    5 0  

D e u t s c h e r  S e k t  R o s e  B r u t ,  S c h l o s s  V a u x ,  P f a l z ,  G e r m a n y  2 0 1 5    6 0  

C h a m p a g n e  A n d r e  R o g e r  G r a n d  G r u ,  A y ,  F r a n c e    1 3 . 5  /  7 0 

R O S É    1 7 5  /  7 5 0

L a  S o u r c e  R e s e r v e  R o s é ,  P a y s  d ’ O c ,  F r a n c e  2 0 1 8    7  /  2 5

P r o v e n c e  R o s e ,  M a s  F l e u r y ,  C ô t e s  d e  P r o v e n c e ,  F r a n c e  2 0 1 8    9 . 5  /  3 6

W H I T E    1 7 5  /  7 5 0

A i r e n  O r g a n i c ,  C a t a n g a ,  T i e r r a  d e  C a s t i l l a ,  S p a i n  2 0 1 8    6  /  2 4  /  3 1  ( 1  l t )

V i n h o  V e r d e ,  P e r o l a  d o  L i m a ,  P o r t u g a l  2 0 1 8    7  /  2 7

P i c p o u l  d e  P i n e t  ‘ L e s  C o u r t e l l e s ’ ,  L a n g u e d o c ,  F r a n c e  2 0 1 8    8  /  3 1

R i e s l i n g ,  B o l f a n ,  Z a g o r j e ,  C r o a t i a  2 0 1 8    8 . 7 5  /  3 4

G a r n a c h a  B l a n c a ,  B o t i j o ,  V a l d e j a l ó n ,  Z a r a g o z a ,  S p a i n  2 0 1 8    9  /  3 5

G a v i ,  G u i d o  M a t t e o ,  B o s i o ,  P i e d m o n t ,  I t a l y  2 0 1 8    9 . 5 0  /  3 7

S a u v i g n o n  B l a n c ,  O u t n u m b e r e d ,  M a t a h i w i  E s t ,  N Z  2 0 1 9    1 0  /  3 9

G r ü n e r  V e l t l i n e r  ‘ L o s s t e r r a s s e n ’ ,  W e i n g u t  S t a d t  K r e m s ,  A u s t r i a  2 0 1 8     4 2

P i n o t  G r i g i o ,  M a s u t  d a  R i v e ,  F r i u l i ,  I t a l y  2 0 1 8    4 6

Sancerre ‘Les Blancs Palets’ ,  Domaine Tinel-Blondelet,  Loire Valley,  France 2018   48

C h a r d o n n a y  ‘A t h e n a ’ s  V i n e y a r d ’ ,  B e l l v a l e  V i c t o r i a ,  A u s t r a l i a  2 0 1 4    5 6

V e r m e l l  W h i t e  O r g a n i c ,  C a n  D e s c r e g i t ,   C a t a l u n y a ,  S p a i n  2 0 1 6    6 0

Pouil ly-Fuissé  Viei l les  Vignes,  Domaine de la  Chap el le,  Burgundy,  France 2017    63

G a r n a c h a  B l a n c a ,  F r o n t o n i o ,  V a l d e j a l ó n ,  Z a r a g o z a ,  S p a i n  2 0 1 6    9 0

L A T E  H A R V E S T  &  F O R T I F I E D    1 2 5

S a u t e r n e s ,  C h â t e a u  S i m o n ,  B o r d e a u x ,  F r a n c e  2 0 1 4    7 . 5 

L a t e  B o t t l e d  V i n t a g e  P o r t ,  V i e i r a  d e  S o u s a ,  P o r t u g a l  2 0 1 3    7. 5



50MIL SERVE

G I N : D R Y  -  G & T  -  M A R T I N I 

B E E F E A T E R  4 0 %    8 . 5  / 1 0
j u n i p e r ,  o r a n g e , c o r i a n d e r

E D I N B U R G H  4 3 %    9  /  1 0
p i n e ,  l i c o r i c e

T A N Q U E R A Y  T E N  4 7 %    1 0 . 5  /  1 1
p i n e ,  h e a t h e r

F O R D S  4 5 %    1 0  /  1 1
c i t r u s  p e e l ,  c o r i a n d e r

T A R Q U I N S  C O R N I S H  4 2 %    1 1  /  1 2
o r a n g e ,  v i o l e t ,  l i m e

K I  N O  B I  K Y O T O  4 5 . 7 %    1 5  /  1 5
p e p p e r ,  y u z u

M O N K E Y  4 7   4 7 %    1 2  /  1 3 . 5
j u n i p e r , c r a n b e r r i e s

G I N  :  S A V O U R Y  -  G & T  -  M A R T I N I 

E L L C  B A T C H  # 2  4 7 %    1 1  /  1 2
s a g e ,  t h y m e

P I N K  P E P P E R  4 2 %    1 2 . 5  /  1 3
v a n i l l a ,  t o n k a ,  c i n n a m o n

B O B B Y ’ S  S C H I E D A M  4 2 %    1 3  /  1 4
c l o v e ,  r o s e  h i p s

O X L E Y  4 7 %    1 3 . 5  /  1 4
n u t m e g ,  a n i s e e d

D E A T H ’ S  D O O R  4 7 %    1 4  /  1 5
j u n i p e r ,  f e n n e l

M I R A K E L  G E N E V E R  3 8 %    1 4  /  1 6
l e m o n ,  e m m e r w h e a t

E L L C  B A R R E L  A G E D  5 2 %    1 5  /  1 6
F r e n c h  o a k 

G & T  -  M A R T I N I W I N E  B Y  T H E  G L A S S  /  B O T T L E

R E D    1 7 5  /  7 5 0

Te m p r a n i l l o  O r g a n i c ,  C a t a n g a ,  T i e r r a  d e  C a s t i l l a ,  S p a i n  2 0 1 8    6  /  2 4  /  3 1  ( 1  l t )

P i n o t  N o i r ,  F r u n z a ,  R e c a s ,  R o m a n i a  2 0 1 8    7  /  2 7 

P r i m i t i v o  ‘ G r i f o n e ’ ,  P u g l i a ,  I t a l y  2 0 1 8    7 . 7 5  /  3 0

M o n a s t r e l l  O r g a n i c ,  C a s t i l l o  d e  J u m i l l a ,  S p a i n  2 0 1 7    8  /  3 1

C a b e r n e t  S a u v i g n o n  R e s e r v a ,  A r e s t i  ,  C u r i c o ,  C h i l e  2 0 1 7    8 . 5  /  3 3

G a r n a c h a ,  B o t i j o  R o j o ,  V a l d e j a l ó n ,  S p a i n  2 0 1 8    9 . 2 5  /  3 5

S h i r a z  ‘ M i d d a y  S o m e w h e r e ’ ,  H e s k e t h  ,  S o u t h  A u s t r a l i a  2 0 1 7    9 . 5  /  3 7 

M a l b e c  O r g a n i c ,  L o s  Me d a n o s ,  B o d e g a  V i n e c o l ,  Me n d o z a ,  A r g e n t i n a  2 0 1 9    1 0  /  3 9

D o u r o  T i n t o  R e s e r v e ,  ‘A l i c e ’  V i e i r a  d e  S o u s a ,  D o u r o ,  P o r t u g a l  2 0 1 7    4 0

A g i o r g i t i k o  O r g a n i c ,  A t h a n a s i o u ,  N e m e a ,  G r e e c e  2 0 1 7    4 2

R i o j a  R e s e r v a ,  T r o n i d o ,  B o d e g a s  N a v a j a s ,  R i o j a ,  S p a i n  2 0 1 1    4 4

C ô t e s  d u  R h ô n e  ‘ S a b l e t ’ ,  D o m a i n e  L e s  G o u b e r t ,  R h o n e  Va l l e y,  F r a n c e  2 0 1 7    4 7

M o n t s a n t  ‘ S e l e c c i o ’ ,  C e l l a r  C a i r a t s ,  C a t a l u n y a ,  S p a i n  2 0 1 4    5 0

C h i a n t i  C l a s s i c o  R i s e r v a ,  Q u e r c i a v a l l e ,   T u s c a n y ,  I t a l y  2 0 1 3    5 1

M e e r l u s t  R e d ,  S t e l l e n b o s c h ,  S o u t h  A f r i c a  2 0 1 6    5 2

V a l p o l i c e l l a  R i p a s s o ,  ‘ G i a g o ’  D a m o l i ,  V e n e t o ,  I t a l y  2 0 1 3    5 3

G a r n a c h a  ‘ S u p e r s o n i c o ’ ,  F r o n t o n i o ,   I G P  V a l d e j a l ó n ,  S p a i n  2 0 1 6    5 5

M o u l i n  a  V e n t  ‘ L e s  M i c h e l o n s ’ ,  Yo h a n  L a r d y ,  B e a u j o l a i s ,  F r a n c e  2 0 1 7    5 6

V a c q u e y r a s  O r g a n i c ,  ‘ G e n u s ’  A r n o u x  e t  F i l s ,  R h o n e  V a l l e y ,  F r a n c e  2 0 1 7    5 9

M e r l o t ,  ‘ T r i s q u e l  A l t i t u d  1 2 4 5 ’ ,  C u r i c o ,  C h i l e  2 0 1 6    6 0

Blaufrankisch Organic Unfiltered, Alexander Koppitsch, Burgenland, Austria 2015   61

S u m o l l ,  ‘ F e r a  F e r o t g e ’  C a n  D e s c r e g u t ,  P e n e d e s ,  C a t a l u n y a ,  S p a i n  2 0 1 6    6 7 

P i n o t  N o i r ,  S u m a r i d g e ,  H e m e l - e n - A a r d e  V a l l e y ,  S o u t h  A f r i c a  2 0 1 7    7 2

Saint-Émilion Grand Cru, Biodynamic,  Château d’Arcole,  Bordeaux, France 2016   75

R i o j a  R e s e r v a ,  B o d e g a s  R o d a ,  R i o j a ,  S p a i n  2 0 1 3    8 0

C h a t e a u  M u s a r ,  B e k a a  V a l l e y ,  L e b a n o n  2 0 1 2    8 1

C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  R u t h e r f o r d  R a n c h ,  Na p a  Va l l e y,  C a l i f o r n i a ,  U S A  2 0 1 5    8 3

B a r o l o  ‘ B r i c c o  R o c c a ’ ,  C a s c i n a  B a l l a r i n ,  P i e d m o n t ,  I t a l y  2 0 1 2    9 5



T E Q U I L A

B L A N C O

O L M E C A    6
d r y ,  s p i c y ,  c i t r u s

O C H O    7
e a r t h y ,  p e p p e r ,  c i t r u s

O L M E C A  A L T O S  P L A T A    8
b u t t e r y ,  p e p p e r

C A B R I T O    8
p o w e r f u l ,  s w e e t ,  c i t r u s

C A L L E  2 3    8 . 5
m e d i u m ,  h e r b a c e o u s

F O R T A L E Z A    1 4
s m o o t h ,  c i t r u s

R E P O S A D O

C A B R I T O    7 . 5
o i l y ,  s m o o t h ,  s p i c y

T A P A T I O  T E Q U I L A    8
w o o d y ,  v e g e t a l ,  s p i c e

O L M E C A  A L T O S    8 . 5
a r o m a t i c ,  f r u i t y ,  s w e e t

C A L L E  2 3    9
l i g h t ,  w o o d y ,  s w e e t

A N E J O

C A L L E  2 3    1 0
f u l l  b o d i e d ,  w o o d y ,  v a n i l l a

A R E T T E    1 1
s m o o t h ,  a r o m a t i c ,  s w e e t

C E N T I N E L A    1 3
c o m p l e x ,  f l o r a l ,  s p i c e

C A S A M I G O S    1 6
s m o o t h ,  c a r a m e l ,  v a n i l l a

O T H E R  T E Q U I L A

P A T R O N  X O  C A F É  ( 2 5 m l )    6 . 5
c o f f e e ,  s m o o t h

T A P A T I O  1 1 0  P R O O F    1 0
f i e r y

O C H O  S I N G L E  B A R R E L    1 6
p o w e r f u l ,  s p i c y ,  b u t t e r

M E Z C A L

E S P A D I N

Q U I Q U I R I Q U I  J O V E N    4 . 5
b o l d ,  s m o k y ,  s w e e t

P A P A D I A B L O  E S P A D I N    7
s m o o t h ,  s m o k y ,  w e l l  r o u n d e d

G E M  &  B O L T  W I T H  D A M I A N A    7
b r i g h t ,  h e r b a c e o u s

D E L  M A G U E Y  E S P E C I A L    1 1
f l o r a l ,  c i t r u s ,  v a n i l l a

K A R W I N S K I I

E L  J O L G O R I O  M E D R E C U I X E    9 . 5
v e g e t a l ,  f l o r a l

L O S  S I E T E  M I S T E R I O S  B A R R I L    1 0
p o w e r f u l ,  s p i c y

D E L  M A G U E Y  M A D R E C U I X E    1 0 . 5
e l e g a n t ,  t r o p i c a l

P I E R D E  A L M A S  T O B A Z I C H E    1 2
c o m p l e x ,  w o o d y

T E P E Z T A T E

E L  J O G O R I O   9
v e g e t a l ,  h e r b a l ,  e a r t h y

P I E R D E  A L M A S    1 2
c o m p l e x ,  p e p p e r y ,  f r u i t y

D E L  M A G U E Y  W I L D    1 1 . 5
b r i g h t ,  c a n d i e d ,  c i n n a m o n

T O B A L A

D E L  M A G U E Y    1 2
s w e e t ,  f r u i t y ,  c i n n a m o n

P I E R D E  A L M A S    1 2
n u t t y ,  f l o r a l

L O S  S I E T E  M I S T E R I O S    1 2 . 5
e l e g a n t ,  f l o r a l

O T H E R  A G A V E S
&  S I N G L E  V A R I E T I E S

D E R R U M B E S  M I C H O A C A N    6 . 5
o a k  s m o k e ,  p e p p e r

E S T A N C I A  R A I C I L L A    6 . 5
f r e s h ,  s m o k y ,  f l o r a l

D A N G E R O U S  D O N    8
c o f f e e ,  s m o k y ,  c h o c o l a t e

L O S  S I E T E  M I S T E R I O S
D O B A - Y E J    9
f l o r a l

I L E G A L  A N E J O    9 . 5
a g e d ,  f r u i t y ,  s w e e t

E L  J O L G O R I O  B A R R I L    1 0
b a l a n c e d ,  e a r t h y ,  s m o k y

D E L  M A G U E Y  W I L D  J A B A L I    1 0
w o o d y ,  h e r b a c e o u s

P A P A D I A B L O  E S P E C I A L    1 1
b o l d ,  c o m p l e x

DE L  M A G U E Y  S A N  P E DR O  TAV I C H E    1 1 . 5
c o m p l e x

P I E R D E  A L M A S  B O T A N I C A + 9    1 2
g i n  b o t a n i c a l s

D E L  M A G U E Y  P E C H U G A    1 8
s o f t ,  s p i c y

ALL OUR MEZCAL IS  SERVED IN 25ML SERVINGS


